
Küche der Zukunft 
Challenge

Das einjährige Projekt enthält:

Individuelle Unterstützung durch erfahrene Expert:innen
Vernetzung mit anderen Küchen
Praxisnahe Fortbildungen
Umsetzung Bio-Zertifizierung 

Gemeinsam für eine 
nachhaltige Zukunft in der 
Kinder- und Jugendverpflegung

BIO AUSTRIA und ZUKUNFT ESSEN
unterstützen Küchen dabei, den aktuellen
und zukünftigen Herausforderungen in der
Gemeinschafts-verpflegung erfolgreich zu
begegnen.

Gemeinsam setzen wir eure Ziele in folgenden Nachhaltigkeitsbereichen um:

Bio und bioregionales Lieferantennetzwerk
Lebensmittelabfallreduktion
Pflanzenreiche Speisepläne
Kommunikation

Wir starten genau dort, wo eure Küche steht – und bringen sie auf das nächste Level!

Das Projekt wird im Rahmen der LE-Förderung 2023-2027 durchgeführt und mit Mitteln
von Bund, Ländern und Europäischer Union unterstützt. 
Aufgrund der Förderung kann das Basis-Paket der Challenge ab 995 € Euro pro Betrieb
angeboten werden. Zusatzleistungen sind auf Anfrage möglich!
 



Unsere Leistungen im Überblick 
So profitiert eure Küche von der Küche der Zukunft Challenge:

✔ Start-Workshop
Organisation und Moderation eines Start-Workshops mit der Küche und relevanten
Personen, Erarbeitung der Zielsetzung für die Challenge 

✔ Individuelle 1:1-Unterstützung
Unterstützung durch erfahrene Expert:innen von BIO AUSTRIA und ZUKUNFT ESSEN

✔ Praxisnahes Logbuch
Arbeitsunterlage mit wertvollen Tipps, Tricks und weiterführenden Informationen zur
Zielerreichung

✔ Finanzielle Unterstützung
Einmaliger Kontrollkostenzuschuss für die Bio-Zertifizierung (bis zu 750 € brutto),
auch für bereits zertifizierte Küchen verfügbar

✔ Fortbildung für das Küchen-Team
Ein halbtägiges Angebot für zwei Mitarbeiter:innen, z. B. Kochkurs, Exkursion oder Schulung

✔ Vernetzung & Austausch
Teilnahme an Online- oder Präsenztreffen mit anderen Challenge-Teilnehmer:innen

✔ Professionelle Kommunikation
Bereitstellung von Marketing-Materialien zur internen und externen Kommunikation
Vorstellung der Vorzeigeküchen über die Kanäle von BIO AUSTRIA und ZUKUNFT ESSEN

Mehr Informationen
und Anmeldung unter:

GUTES-SCHULESSEN.AT
/CHALLENGE

01.

02.

03.

04.

Projekt-
abschluss

Startworkshop, Zieldefinition zu den 
Nachhaltigkeitsschwerpunkten, 
Planung der Veränderungsschritte

BIO ZERTI-
FIZIERUNG

Projektanbahnung,
Kontaktaufbau,
erstes Kennenlernen

PROJEKT-
BEGINN

START 
IM TEAM

UMSETZUNG
DER ZIELE

Auszeichnung als Küche der Zukunft
bei Zielerreichung

Zu unterschiedlichen 
Bio-Anteilen möglich 

Umsetzungsarbeit, individuelle 
Unterstützung, Schulung oder Fortbildung,
Austausch mit anderen Küchen im Projekt


